
Buchenholz

rauchSalz
– G R O B  G E M A H L E N –

150 g

Suchst du nach geschmacklicher 
Beräucherung? Dann ist feines 
Meersalz mit dem Geschmack 

von Buchenrauch perfekt. 
Verwende es am besten als 

Finisher-Salz auf dem fertigen 
Gericht. Damit sendest du 

immer das richtige 
Rauchzeichen.

Vor Wärme geschützt und trocken lagern. 
Mindestens haltbar bis: 31.03.2030
Ch.: MH24112601E01
Herkunft: Italien

Buchenholz

Rauchsalz AUS MEERSALZ
Meersalz, unjodiert 

 Über Buchenholz geräuchert

ZUTATEN: 
Meersalz, Buchenholzrauch.

UNJODIERT

ÜBER BUCHENHOLZ GERÄUCHERTÜBER BUCHENHOLZ GERÄUCHERT

Rauch
Salz

– G R O B –




