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m Paul Klas Firma
einfach gut verpackt!
Paul Kléas GmbH
Faltschachtelwerk
Darmcher Grund 15
58540 Meinerzhagen

Bearbeiter:

Frau Hartter

Tel. +49 (0)2354 9292-363
Fax +49 (0)2354 9292-800
E-Mail: haertter@paul-klaes.de

Bauck GmbH

, na. Frau GnaB

Datum
07.11.2024
3 . Korrekturlauf neue Korrekturvorlage.

Material: GD2 Chromoduplex, 350 g/m?

Achtung — Anderung
Nach intensiver Prifung

noch nicht erteilen.
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Backmischung fiir Burger Buns Brioche
Zubereitung 5 Minuten, Gehzeit 60 Minuten, Backzeit 20 Minuten

Zubereitung:

2 O Backmischungin eine Schiissel geben und mit
Trockenhefe verriihren, dann restliche Zutaten
@y hinzufiigen. Mit einem Handriihrgerat (Knet-
—> haken) zu einem geschmeidigen Teig
verarbeiten.

9 Teig 15 Minuten abgedeckt an einem warmen
Ort gehen lassen. Anschlieend nochmal kurz
durchkneten und aus dem Teig mit bemehlten
Handen 6 Kugeln formen.

* Variation

SiiBe Brdtchen: (ergibt 8 Stiick)

Zusétzliche Zutaten:

225ml lauwarme Milch statt lauwarmes Wasser (vegan: Soja-
oder Haferdrink), 75g Schokodrops oder 75 g Rosinen

Zubereitung:

Backmischung in eine Schiissel geben und mit Trockenhefe
verriihren, dann Milch, Butter und Zucker hinzufiigen. Mit
einem Handriihrgerit (Knethaken) zu einem geschmeidigen
Teig verarbeiten.

Anschlieend Schokostiickchen oder Rosinen in den Teig
kneten. Teig 15 Minuten abgedeckt an einem warmen Ort
gehen lassen.

Teig kurz durchkneten, mit bemehlten Handen 8 Teigkugeln
formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech legen.
Ei in einer Schiissel verquirlen und die Teiglinge damit
bestreichen. Alternativ zum Ei Soja- oder Haferdrink nehmen.

Die Teigkugeln anschlieSend abgedeckt fiir weitere 45 Minuten

gehen lassen. Backofen auf 220°C (Ober-/Unterhitze)
vorheizen.

Backblech auf mittlerer Hohe in den Backofen geben, die

Backofentemperatur auf 200°C reduzieren und ca. 20 Minuten

backen. Die fertigen Brotchen vor dem Anschneiden gut
auskiihlen lassen.
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Teigkugeln auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Blech legen. Ei in einer Schiissel verquirlen und
die Teiglinge damit bestreichen. Alternativ zum
Ei Soja- oder Haferdrink nehmen. Nach Belieben
mit 1EL Sesam bestreuen.

Burger Buns abgedeckt an einem warmen Ort
fiir weitere 45 Minuten gehen lassen. Back-
ofen auf 220°C (Ober-/Unterhitze) vorheizen.

Backblech auf mittlerer Hohe in den vorgeheiz-
ten Backofen geben, die Backofentemperatur

auf 200° reduzieren und ca. 20 Minuten backen.

Die fertigen Burger Buns vor dem Anschneiden
gut auskiihlen lassen.
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‘ Der Begriff Brioche kommt aus Frankreich
und bezeichnet eine franzdsische

.\ Backspezialitat, die es bereits seit dem

[} 15. Jahrhundert gibt. Brioche- Geback ist

: weich und leicht siiBlich im Geschmack.

« Klassisch wird ein Brioche mit Ei gebacken.
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Mehle und Teige sind nicht zum Rohverzehr bestimmt und miissen stets gut durcherhitzt werden.

Faltschachtel

Aus technischen

Griinden fiillt der

Fiillhshe Inhalt die Faltschachtel
(i nicht vollstandig aus.

Bio Burger Brétchen
mit Weizen
Backmischung

Zutaten

WEIZENmehl** 84 %, HartWEIZEN-
grief3** 10 %, GERSTENmalzmehl**,
Steinsalz, WEIZENprotein* 1,5 %,
ROGGENsauerteigpulver* (ROGGEN-
vollkornmehl*)

*aus kontrolliert biologischem Anbau
** aus biologisch-dynamischen Anbau

Kann Spuren von anderen glutenhalti-
gen Getreidearten, Schalenfriichten/
Niissen, Soja, Senf, Lupinen und
Sesam enthalten.

Ndhrwerte

100 g Trockenmischung enthalten

durchschnittlich:

Energie: 1449k /342kcal

Fett: 1,28
davon gesattigte Fettsduren: __0,2 g

Kohlenhydrate: ___69g
davonZucker: _____ 11g

Ballaststoffe:

Eiweif3:

Salz:
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DE-OK0-007
EU-Landwirtschaft

Hergestellt in Deutschland.
Bitte kiihl und trocken lagern.
Mindestens haltbar bis: siehe Boden.

Bauck GmbH - Duhenweitz 4 - 29571Rosche
kundenservice@bauck.de

A A Aus Liebe zur Umwelt:

Schachtel » Altpapier
Loa ED Innenbeutel » Wertstoff-
PP

PAP sammlung

e 400g
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kénnen wir die Druckfreigabe
Bitte flhren Sie an insgesamt

Stellen Anderungen
durch und senden uns eine

SchachtelmaB: 140 x 50 x 210 mm

Serviervorschlag

Die Farben dieses Abzuges ent-
sprechen den folgenden Druckfarben.

Cyan
Magenta
Gelb
Schwarz
PMS 2335 C
PMS 2333 C

farb- und lackfrei
- o0t/08

Lack: Dispersionslack

Druckfreigabe

Nach intensiver Prifung dieser
Vorlage erteilen wir mit unserer
Unterschrift hiermit die
Druckfreigabe.

Der Druck soll ohne Anderung
laut dieser Vorlage erfolgen.

Datum

Unterschrift

EINE KAMPAGNE

VON TOO GOOD TO GO

OFT LANGER GUT
@ \ <

tgtg-label.com

107066

FAQ findest du auf
www.bauck.de/FAQ

Bio. Aus Liebe
zur Zukunft.

Diese Backmischung ist die perfekte
Basis fiir deine eigenen Brioche Buns.
Ob als herzhaft belegtes Burger
Brétchen oder als sii3e Zwischen-
mabhlzeit - sie gelingen perfekt, sind
herrlich weich und fluffig. Ideal fiir
die grof3e Burger Sause oder die bunte
Kaffeetafel, zum Sommerpicknick auf
der Wiese oder den gemiitlichen Abend.

Bio-Miihle seit 1969

mit Kompetenz und Herz.

Jemeter

demeter-Zutaten
angebaut nach den
strengen Richtlinien
des dltesten
Bio-Verbandes

Okologisch und fair

durch Klimaprojekte,
regionale und langfristige
Partnerschaften.

#}}’ Bio machen wir schon
Bl immer - weil es
besser ist. Fiir das
NS mﬁl\%“” Klima, fiir den Genuss

Backmischung und fiir unser Morgen.

Mehr unter: www.bauck.de/nachhaltigkeit




