
Ume Su

Japanese salad 

seasoning made 

from fermented 

ume fruits.

SMAAKMAKER • WÜRZE

SEASONING • VINAIGRE

CONDIMENTO • SMAKSÄTTNING

NL-BIO-01
Non-EU Agriculture

270.4628 / 2305

[NL] Smaakmaker van umeboshi. Het wordt gemaakt van het 
sap van gefermenteerde ume (een Japanse vrucht). Heerlijk als 
saladedressing of in combinatie met gebakken groenten, rijst of 
noodles. Ingrediënten: ume vruchten*, zeezout. * = van biologische 
landbouw. Na openen gekoeld bewaren. Ten minste houdbaar 
tot: zie dop.
[DE] Würze aus Umeboshi. Hergestellt aus dem Sa�t der 
fermentierten Ume (eine japanische Frucht). Lecker als Basis für 
krä�tiges Salatdressing oder in Kombination mit gebratenem 
Gemüse, Reis oder Nudeln. Zutaten: Ume Früchte*, Meersalz. * = 
aus kontrolliert biologischem Anbau. Nach dem Ö�fnen kühl 
stellen. Mindestens haltbar bis: siehe Verschluss.
[EN] Seasoning from umeboshi.  It is made from the juice of 
fermented ume (a Japanese fruit). Delicious as a salad dressing or 
in combination with fried vegetables, rice or noodles.   
Ingredients: ume fruits*, sea salt. * = from organic agriculture. 
Refrigerate a�ter opening. Best before: see cap.
[FR] Vinaigre d'umeboshi. Il est fabriqué à partir du jus d'ume 
fermenté, un fruit japonais. Délicieux dans une vinaigrette ou avec 
des légumes, du riz ou des nouilles. Ingrédients: fruits ume*, sel 
marin. * = issus de l'agriculture biologique. Réfrigérer après 
ouverture. À consommer de préférence avant: voir couvercle.
[ES] Condimento de umeboshi. Esta elaborado a partir de zumo 
de ume (fruto japonés) fermentado. Delicioso como aliño en 
ensaladas, acompañando verduras a la plancha, arroz o noodles. 
Ingredientes: frutas ume*, sal marina. * = de cultivo ecológico. Una 
vez abierto conservar en el frigorífico. Consumir preferentemente 
antes de: ver embalaje.
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Energie/energy/énergie/energía/energi

Vet/Fett/fat/graisses/grasas / fett
 waarvan verzadigd/davon gesättigte   
 Fettsäuren/of which saturates/dont   
 acides gras saturés/de las cuales ácidos  
 grasos saturados/varav mättat fett
Koolhydraten/Kohlenhydrate/carbohydrate
/glucides/hidratos de carbono/kolhydrat
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 cuales azúcares/varav sockerarter
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alimentaires/fibra alimentaria/fiber
Eiwit/Eiweiß/protein/protéine/proteínas
Zout/Salz/salt/sel/sal/salt

73 kJ
17 kcal

0 g

0 g

3,4 g

0 g

0,2 g
0,8 g

16,3 g

[SV] Smaksättning av umeboshi. Det tillverkas av 
sa�ten från fermenterad ume (en japansk frukt). 
Läcker som salladsdressing eller i kombination med 
stekta grönsaker, ris eller nudlar. Ingredienser: ume 
frukter*, havssalt. * = från ekologiskt jordbruk. 
Förvara i kylskåp e�ter öppnande. Bäst före: se locket.

For more inspiration & tips
terrasana.com

serving suggestion


