YERTRIES DURCH: PETER RIEGEL WEINIMPDRT GHEH,

VINNDCENCE BlU MUUSSEUX STENACKER 12, D-78359 ORSNGEN-NENZINGEN
ABGEFULLT N 0-65285 RUDESHEN

SCHAUMENDES GETRANK AUS ENTALKOHOLISERTEM BI0 WEIN NAHRWERTANGABEN 7 JF 100 m|
AM BESTEN GUT GEKUHLT BEI CA 6 T GENIEREN EE%_P#NWERT 65 kJ /1o kgal
VINNOCENCE MOUSSEUX IST DIE TROCKENE ALKOHOLFREIE AN EESATTETE FETSAREN. 0 8
ALTERNATIVE /UM ANSTOREN KS&%&N%[?}?E%TE %g g
ZUTATEN: 955% ENTALKOHOLISIERTER BI0 WEIN (IO TRAUBEN. KONSERVIERUNGS- FIWER 0 8
STOFF: SULATE SAUREREGULATOR: WEINSAURE), BI0 SACCHAROSE. KOHLENDIOXID SALZ <01g
INGREDIENTS: YN BOLO3CLE DFSALOOOLSE A 955% RASNS BOLOGLES. CNSERVATELRS: e
SULHTES, CORRECTEUR DACIDITE: ACDE TARTRIQUE], SACCHAROSE BICLOGIOUE: DIOXYDE DE CARBONE _** e 0.75L e
NACH DEM OFFNEN KUHL LAGERN UND INNERHALB VON 3 TAGEN VERZEHREN.  ge-o¢0-139
. . EU-LAMDWIRTSCHAFT
Mindestens halthar bis Ende: ‘ ‘ “H“ H ‘H “ ‘ ‘ ‘ ‘ H
> 4 1024967011646




