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Gemiisebriihe

NAHRWERTE: pro 100 ml

: Brennwert 16k) /3 keal | =
UL . ERNTESEGEN = =k
Steinsalz', Starke®, 4,7% Lauch®, 4,2% Karotten®, | FEINE NATURKOST i e ikt 0 [E'EI Y
Hefeextrakt, 2,7% Sellerie*, Curcuma®, Sonnen- : gesal i
blumendl®, Rohrohrzucker®, Petersilie*, 0,5% Hﬂhdler:hyfigatek H?ﬂ >
Iwiebeln*, Pfeffer®, Macis®, Liebstickelblitter®, il ol 19
*aus kontrolliert biologischem Anbau. Eiweill 0,1g
Kontrolliert durch DE-OKO-001. | Salz 0,91g
"Erntesegen Ur-Salz, ein naturbelassenes Steinsalz 4] :

Kann Sp Eren von Gluten, Milch, Ei, Soja und Senf Hiigli Nahrungsmittel GmbH, DE-78303 Radolfzell
enthalten. - www.erntesegen.de

ZUBEREITUNG:

. Einen schwach gehduften Teeldffel
==X Gemisebriihe (ca. 5g) in 0,25 | heifies
/ Wasser geben und unter Rihren

aufkochen.

A DE(KO-007 e 125g ¥
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Bitte SCO2 Gtin-Nr.:

ginsetzen

0 "Guuvuuu-uvuuudl

| EU-/Micht-EL- =
pRLE 6,25 Liter
4000345021087

[
[Trocken lagern.
|Mindestens haltbar bis: siche Boden
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