@3 Paul Klas
einfach gut verpackt!
Paul Klas GmbH
Faltschachtelwerk
Darmcher Grund 15
58540 Meinerzhagen

Bearbeiter:

Frau Schumeier

Tel. +49 (0)2354 9292-363
Fax +49 (0)2354 9292-800

Firma

Bauck GmbH

, na. Frau GnaB

Datum

Achtung — Anderung
Nach intensiver Prifung
kénnen wir die Druckfreigabe
noch nicht erteilen.

Stellen Anderungen
durch und senden uns eine

Bitte fllhren Sie an insgesamt

Druckfreigabe

Nach intensiver Prifung dieser
Vorlage erteilen wir mit unserer
Unterschrift hiermit die
Druckfreigabe.

Der Druck soll ohne Anderung
laut dieser Vorlage erfolgen.

Datum

Die Farben dieses Abzuges ent-
sprechen den folgenden Druckfarben.

Cyan

Magenta

Gelb

Schwarz
PMS2335C
PMS 668 C

neue Korrekturvorlage.

E-Mail: schumeier@paul-klaes.de 3 . Korrekturlauf lackfreie Flachen

Unterschrift

Schachtelmaf: 100 x 30 x 170 mm

10.10.2023

01/08

Material: GD2, 350 g/m? Lack: Dispersions-Mattlack
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Diese leckere Sii3kartoffel Falafel-Mischung

ist super saftig und herrlich aromatisch im G hmack

So einfach geht’s:

Packungsinhalt mit 250 ml
kochendem Wasser iibergief3en
und 15 Minuten quellen lassen.

Masse noch einmal gut durch-
mischen und mit angefeuch-
teten Handen teeldffelgrofie
Béllchen formen.

) In reichlich heifRem brat-

$ /> = fahigem Olin der Pfanne
oder Fritteuse goldbraun
frittieren.

Weitere kstliche Rezepte
unter www.bauck.de/rezepte

Nicht zum Rohverzehr geeignet, da aus
ungerosteten Kichererbsen hergestellt.

Aus Liebe zur Umwelt:
Schachtel » Altpapier
Innenbeutel > Wertstoff-
sammlung
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Mango-Chili-Dip

250 g Bauck Apfel-Mango-Mark, 1 Toma-
te, 1Knoblauchzehe, 2 EL Zitronensaft,
1 TL Curry-Pulver, 1gestrichener TL
Chili-Pulver, 2 Prisen Salz, 1Prise Pfeffer

Zubereitung: Alle Zutaten in ein hohes
GefaB geben und kréftig mit dem
Piirierstab piirieren. 1Stunde oder
iber Nacht gut durchziehen lassen.

Gefiillte Zucchini

Zucchini mit der angeriihrten Falafel-
Masse befiillen. In der Pfanne braten
oder in einer Auflaufform in Tomaten-
sauce und mit Kdse bestreut bei 180 °C
Ober-/Unterhitze fiir 45 Minuten backen.

Probiere auch unsere anderen herz-
haften Mischungen, z. B. Falafel oder
Harissa Falafel.

¢ Gemeinsam mit Bauck zeigst
> . A
D du, wie guter Geschmack die
S-S Welt jeden Tag ein kleines
bisschen nachhaltiger machen kann:
#veggiefood #bauck

EINE KAMPAGNE
VON TOO GOOD
TOGO

OFT LANGER GUT
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tgtg-label.com

Aus techni-
schen Griin-
denfiillt der
Inhalt die
Faltschachtel
nichtvoll-
standigaus.

Faltschachtel

Fiillhohe
Produkt

Bio Siikartoffel
Falafel,
glutenfrei

Fertigmischung fiir
vegane, glutenfreie
Falafel mit SiiSkartoffel

und 39% Kichererbsen. SﬁBkart()ﬁel

Zutaten
Kichererbsenschrot* 39%,
Reismehl*, Reisvollkorn-
flocken*, SiiBkartoffel-
stiicke* 8%, Steinsalz,
Paprikapulver edelsiif3*,
Knoblauchpulver*,
Koriander*, Kurkuma*,
Cumin*, Bockshornklee*,
Nelken*, Chilipulver*,
Ingwer*

*kontrolliert biologisch
Kann Spuren von Scha-
lenfriichten/Niissen,
Lupinen, Sesam, Senf,
Sellerie und Soja ent-
halten.

Ndhrwerte
100g Trockenmischung
enthalten durchschnittlich:

Energie: 1455k)/344kcal

Fett: 3,3g
davon gesittigte
Fettsduren: 0,78

Kohlenhydrate:
davon Zucker:

Ballaststoffe:

Eiweif3:

Salz:

e160g

0F72879

Serviervorschlag .

Lackaussparung
50 x 15 mm

107042

Fertigmischung

e160g

0156377019246
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FAQ findest du auf
www.bauck.de/FAQ

Bio. Aus Liebe
zur Zukunft.

Die Kichererbsen fiir
unsere Sii8kartoffel
Falafel vermahlen wir
direkt in der Bauck Miihle.
Diese super saftige
Mischung ist der perfekte
Snack und vielseitig
variierbar.

Mehr unter: www.bauck.de/
nachhaltigkeit

DE-OK0-007
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

Hergestelltin Deutschland.
Bitte kiihl und trocken lagern.
Mindestens haltbar bis:
sieche Boden

Bauck GmbH
Duhenweitz 4 ® 29571Rosche
kundenservice@bauck.de






