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MIT DEINEN 
VEGANEN BURGER 

PATTIES ZAUBERST DU 
IM HANDUMDREHEN 
KÖSTLICHE BURGER.

Voller Umami-
Geschmack durch 

geräucherte Shiitake-
Pilze und fein 

abgestimmte Gewürze. 

Proteinreich dank 
Erbsen- und Acker-

bohnenprotein.

 Genussmomente – 
rein pflanzlich und ohne 

Zusatzstoffe. Einfach 
anrühren, formen, 

braten – fertig!

150 g
53 % HAFERFLOCKEN*  

(glutenfrei), Maisgrieß*, 11 % 
texturiertes Pflanzeneiweiß* (80 % 
Erbsenprotein*, 19% Ackerbohnen-

protein*, Salz), Kichererbsen-
mehl*, Sonnenblumenkernmehl 
entölt*, Salz, Zwiebelgranulat*, 

Rote Bete Pulver*, Flohsamenscha-
len gemahlen*, 0,5% Shiitakepilz-

stücke geräuchert* (Shiitakepilze*, 
Rauch), Salz geräuchert (Salz, 

Rauch), Knoblauch*, schwarzer 
Pfeffer*, Thymian*, Majoran*, 

Zimt*, Anis*, Ingwer*, Fenchel*, 
Koriander*, Nelken*, Kardamom*, 

Muskatnuss*, Piment*.

BIO TROCKENMISCHUNG FÜR 
VEGANE BRATLINGE AUF BASIS 

VON HAFERFLOCKEN UND 
TEXTURIERTEM PFLANZENEIWEISS

Trocken lagern und vor Wärme 
schützen. Mindestens haltbar bis: 

siehe Rückensiegelung *aus kontrolliert biologischem Anbau. 
Kann Spuren von SCHALENFRÜCHTEN, 

SELLERIE und SENF enthalten.

Brennwert:
Fett:
davon gesättigte
Fettsäuren:
Kohlenhydrate:
davon Zucker:
Ballaststoffe:
Eiweiß:
Salz: 

1460 kJ / 349 kcal
5,5 g

0,9 g
51 g
2,3 g
11 g
18 g

3,6 g

DEINE VEGANEN BURGER 
PATTIES ENTHALTEN 

UNZUBEREITET Ø FOLGENDE 
NÄHRWERTE je 100 g 

DE-ÖKO-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

 

225 ml kochendes Wasser

Gib den Packungsinhalt in 
eine Schüssel und füge 

225 ml kochendes Wasser 
hinzu. Verrühre alles 

gründlich und lasse die 
Mischung dann 15 Min. 

quellen.

Forme mit angefeuchteten 
Händen 3-4 Burger Patties 
mit maximal 1 cm Dicke.

Erhitze 2-3 EL Öl in einer 
beschichteten Pfanne bei 

mittlerer Hitze.

Brate deine Burger Patties 
von beiden Seiten ca. 4 

Minuten bei mittlerer Hitze 
knusprig an, bis diese gut 

durchgegart sind.

DU BRAUCHST

ZUBEREITUNG
1.    

2.    

3.    

4.    

DEIN PERFEKTER
BURGERMOMENT!

ZUTATEN


