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Knackige demefer Silberzwiebeln in einem siBsauren Durchschnittlicher Néihrwert pro 100 g:
Aufguss eingelegt. Als Beilage, zu Fondue und Raclette

oder einfach zwischendurch. S I I- B E R Energie ”2? 7 Ilgcul
Feft 0

Lutaten: S|Iberzwwebe\n Wasser, Branntweinessig*, . ,

Agavensirup*, Meersalz, Senfkomer gelb*. -davon gesittigte Feftsiuren (SJ

Kohlenhydrate

= aus Eontroll\ert biologisch- dynumlschen Anbau.
= qus kontrolliert biologischem Anbau. égﬁ:;nsél#fceker
EiweiB
Salz

Mindestens 87% Demeler Anteil.
Nach dem Offnen kil aufbewahren. R

Mindestens haltbar bis: siehe Deckel / v
Hergesielll in NLflIJ)r die (2%
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