
C E R T I F I E D  B I O D Y N A M I C
V E G A N

Edel Cacao
Santo Domingo

Fine cocoa powder
Cacao en poudre
Cacao puro en polvo

(DE) DEMETER BIO FETTARMES KAKAOPULVER Zutaten: Kakaopulver** stark entölt. 
Kakaobuttergehalt: 10-12 %. **aus biologisch-dynamischer Landwirtschaft (Demeter). (EN) 
ORGANIC LOW FAT COCOA POWDER Ingredients: cocoa powder** fat-reduced. Cocoa 
butter solids: 10-12 %. **from biodynamic farming. (FR) CACAO MAIGRE EN POUDRE 
BIOLOGIQUE Ingrédients: cacao en poudre** fortement dégraissé. Teneur en beurre de 
cacao: 10-12 %. **issu de l’agriculture biologique et biodynamique. (IT) CACAO IN 
POLVERE MAGRO BIOLOGICO Ingredienti: cacao magro in polvere**. Contenuto di burro 
di cacao: 10-12 %. **da agricoltura biologica e biodinamica. Raccolta differenziata: 
Confezione esterna: PAP 21 (Carta). Confezione interna: film di cellulosa rigenerata (indifferen-
ziata). Verifica le disposizioni del tuo Comune. (NL) BIOLOGISCHE MAGERE CACAOPOE-
DER Ingrediënten: magere cacaopoeder**. Cacaobotergehalte: 10-12 %. **uit 
biologisch-dynamische teelt. (DA/NO/SV) ØKOLOGISK KAKAOPULVER FETTREDUCERAD 
Ingredienser: kakaopulver** fettreducerad. Indhold af kakaosmør: 10-12 %. **fra 
biodynamisk jordbrug. (ES) CACAO MAGRO EN POLVO ECOLÓGICO Ingredientes: cacao 
en polvo** desgrasado. Contenido en manteca de cacao: 10-12 %. ** de la agricultura 
ecológica y biodinámica. (CS) BIO NÍZKOTUČNÝ KAKAOVÝ PRÁŠEK Složení: kakaový 
prášek** se sníženým obsahem tuku. Obsah kakaového másla: 10-12 %. **z 
biodynamického zemědělství.

EcoFinia GmbH · 32020 Herford/Germany
Brand Organic Ltd, London, N1 7GU, UK · vivani.de

FILM PAPIER

Film également compostable á domicile.

Energie/Energy/Energi/Energia/
Énergie/Valor energético 1379 kJ / 330 kcal
Fett/Fat/Grassi/Lipides/Grasas//Lípidos 11 g
davon gesättigte Fettsäuren/of which saturates/
varav mättat fett/di cui acidi grassi saturi/dont 
acides gras saturés/de las cuales ácidos grasos 
saturados/dos quais saturados 7 g
Kohlenhydrate/Carbohydrate/Kolhydrat/
Carboidrati/Glucides/Hidratos de carbono 15 g
davon Zucker/of which sugars/varav 
sockerarter/di cui zuccheri/dont sucres/
de los cuales azúcares/dos quais açúcares 0 g
Eiweiß/Protein/Proteine/
Protéines/Proteínas 28 g
Salz/Salt/Sale/Sel/Sal 0,05 g

Nährwerte/ Nutrition information Ø / 100g

4 044889 004762

Mindestens haltbar bis:/ Best before:/
À consommer de préférence avant:
/ Da consumarsi preferibilmente
entro:/ Ten minste houdbaar tot:/
Bedst før af:/ Bäst före av:/ Consumir 
preferentemente antes:/ Minimální 
doba trvanlivosti do:

DE-ÖKO-013
Nicht-EU-
Landwirtschaft
Non-EU Agriculture

100g
Trocken lagern. Store dry.

100 % Demeter Bio. Die 
EdelKakao-Bohnen 
stammen aus unseren 
Demeter Kakao-Projekten 
in der Dominikanischen 
Republik. 

100 % Demeter organic. 
The fine cocoa beans come 
from our Demeter cocoa 
projects in the Dominican 
Republic.

MEHR ALS BIO
In der Biodynamischen 
Landwirtschaft werden nicht 
einfach nur chemisch-syntheti-
sche Hilfsmittel weggelassen.
Bei Demeter wird der land-
wirtschaftliche Betrieb als ein 
Organismus betrachtet und
danach gestrebt, ein lebendiges 
Gleichgewicht zu erreichen. 
Alle geistigen und materiellen 
Aspekte unseres Lebens fließen
hierbei natürlicherweise mit ein. 
Denn Ganzheitlichkeit bedeutet: 

»Es ist erst 
gut, wenn 
alle Teile gut 
sind.«

Artwork: Annette Wessel — 
www.atelier-wessel.de

Füllhöhe produktionstechnisch 
bedingt./ Fill level varies for 
production reasons.

Innenfolie aus 
nachwachsenden 
Rohstoffen — 
heimkompostierbar!/ 

Foil inside from sustainable raw 
materials — home-compostable!

Oft länger gut./ Often longer.

MORE THAN ORGANIC
Biodynamics is not only about 
replacing agrochemicals by 
natural means, it is also about 
shaping the environment, the 
living world, and striving for a 
naturally developed balance. 
We not only think in terms of 
nutrient cycles, we also 
consider the farm an organ-
ism. Holistic means: »It is 
good when every part is well.«

Stark entölter natur-
belassener Kakao mit wenig 
Kakaobutter, dadurch 
intensiver Kakao-Genuss. 
Der Kakao ist unbehandelt 
(nicht alkalisiert).

Fat-reduced natural cocoa 
with little cocoa butter, 
resulting in intense cocoa 
enjoyment. The cocoa is 
unprocessed (non-alkalized). 

Der Kakao ist ideal für 
Kuchen und Desserts, für 
Müsli und natürlich auch
gesüßt als Getränk. 

The cocoa is ideal for
cakes and desserts, 
for muesli and of course 
also sweetened as a drink.


