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Aufmachung E/P/F
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Einwaage/Fullgewicht inkl. e-Zeichen E/P/F
Mindesthaltbarkeitsdatum E/P/F
Hersteller/Inverkehrbringer (Adresse, Tel.Nr. usw.) prifen E/P/F
EAN—Code (Richtige L"Jbertr_agung_ und Lesbarkeit der vom SCM vergebenen E/P/F
Artikelnummern und (Abgleich mit CSB))
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Archivierung der Druckunterlagen und pdf-Dateien E/P/F
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einen orientalischen
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Vor Warme geschitzt und
trocken lagern.
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Fallnéhe technisch bedingt.

Ohne Gefechmackiverttarken
FAXN Du magst Daverf? Du hast echt Geschmack! Genau wie all unsere
Bio-Zutaten. Die brauchen keine Geschmacksverstarker - weder kiinstliches
Glutamat', noch Hefeextrakt. Die schmecken ganz von alleine.  'gemaB EU-Bio-Recht
Und das ist nicht alles. Unsere Produkte sind komplett ohne Firlefanz.
Ohne Hefeextrakt, ohne Palmol, ohne Aromen. Das bedeutet filr dich: leckeres Essen
mit dem guten Gefuhl, ein nachhaltiges Produkt in den Handen zu halten.
Weitere Fakten auf www.davert.de

UNSER . Steig ein in den Orient-Express und in 10 Minuten
TABOULE bist du am Ziel! Den Koffer voller Couscous und

Minze haben wir schon gepackt, fehlen nur noch
SALAT frische Tomaten. Nichster Halt: Leeecker!

Schnell und einfach auf den Teller!
Lubereitung mit 150 g Tomaten

’-\-l /-,

Beutelinhalt in eine A ‘ 2 Die Tomaten wirfeln und
o Schilssel geben o Zusammen mit 1EL Olivendl
und mit 320 ml ‘ unterheben. Warm oder

kochendem Wasser i i kalt genieBen.
{ibergieBen. \
10 Min. quellen lassen. e"

MACH'S MAL ANDERS!

Verfeinere dein Taboulé mit frischen
Granatapfelkernen und in Honig
karamellisierten Walniissen.

Weitere Tipps und Rezepte unter www.davert.de

Das steckt drin!

Zutaten: Couscous® (Hartweizen- Durchschnittliche pro100g pro Portion
grieB*) 91%, Karotten®, Meersalz, Nahrwerte Trockenprodukt  zubereitet*
Iwiebeln®, Petersilie®, Minze®, Kori- [EEER]S 1409%)/334keal  952k) [ 226 keal
ander®, Pfeffer®, Sonnenblumenal®. Fett 259 330
*aus kontrolliert biologischem - davon gesattigte Fettsauren 0,59 03a
Anbau. Kohlenhydrate 60g 3lg
Kann Spuren van Erdniissen, Schalen- ReCAUINAECE 454 b4g
frichten und Sesam enthalten. Ballaststoffe g 8lg

EiweiB 129 8¢

Salz 240 129

**hei Zubereitung mit Tomaten und 0I.

Eine Portion = 300 g zubereitetes Gericht.

Eine Packung enthalt 2 Portionen.
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Ohve Fivlefanz:

<> hne Geschmatksverstérker“

Ohve Gelchmackiverttarker!

T U
AN Dumagst Davert? Du hast echt Geschmack! Genau wie all unsere
Bio-Zutaten. Die brauchen keine Geschmacksverstarker - weder kunstiiches

Glutamat*”, noch Hefeextraki. Die schmecken ganz von alleine. **gemaB EU-Bio-Recht
Und das ist nicht alles. Unsere Produkte sind komplett ohme Firlefanz.
Ohne Hefeextrakt, ohne Palmal, ohne Aromen. Das bedeutet far Euch: leckeres Essen
mit dem guten Gefihl ein nachhaltiges Produkt in den Handen zu halten.
Weitere Fakten auf www.davert.de
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