
Serviervorschlag

Inhalt:30g
für0,2Liter

auskontrolliertbiologischemAnbau
Zubereitung:
DenInhaltderPackungin120ml
kaltesWassereinrührenundunter
ständigemRührenlangsamaufkochen.
BeischwacherHitzenachundnach
60gButter(inStückegeschnitten)
unterrührenbissiegeschmolzenist.

Mindestenshaltbarbis:

CH-BIO-004
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

Zubereitung für

Sauce Hollandaise

VP-N
r.68815

V11/21

Zutaten:
Maltodextrin*,16%Eigelbpulver*,
Maisstärke*,Steinsal 1) z,
Magermilchpulver*,Verdickungsmittel
Guarkernmehl*,Sonnenblumenöl*,
SäuerungsmittelCitronensäure.
*auskontrolliertbiologischemAnbau
KontrolliertdurchCH-BIO-004
1)dasbekannteERNTESEGENUr-Salz,

einnaturbelassenesSteinsalz

DurchschnittlicheNährwertein100mlZubereitung:
Brennwert
Fett

davongesättigteFettsäuren
25,9g
16,4g

Kohlenhydrate
davonZucker

Eiweiß
Salz1,1g

1,2g

9,8g

kJ/278kcal

1,2g

1149

ohne Hefeextrakt

ohneHefeextrakt
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Lieferung auf Rolle

Farben

Format
Barcode

Ihren Referenz
Beschreibung

: 68815 V11/21
: ERNTESEGEN SAUCE HOLLANDAISE BIO 320 x 121.92 mm 

: Breite 320.00 mm x Höhe 121.92 mm
: EAN 13 - 4016512032305

Productgruppe
Substrat
Max. Rollendurchmesser (d)
Max. Anzahl pro Rolle
Kerndurchmesser (k)
Rollenbreite (b)
Abstand

: Sachets
: paper/pe/alu/pe 70/15/7/28 white
: N / A
: 7500
: 76.5 mm
: 320 mm
: 0.0 mm

Unsere Referenz
Datum

:  488254 - 753364
: 15-11-2021 15:08

Notiz :

Wannestraat 28 - 7720 AB
Dalfsen - Nederland

Contact
Henk Zemmelink
henk.zemmelink@eshuis.nl

32
0

121.92
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