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F - FLOCONS DE GEREALES BIO,
BROVYES, AVEC GACAO
Ingrédients : flocons d'avoine
compléte* 60 %, dattes* séchées
20% (dattes*, farine de riz*),
flocons d'épeautre complet*° 15%,
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Bunte Vielfalt

90

55 g 40

BIO GETREIDEFLOGKEN,
ZERKLEINERT, MIT KAKAO
Zutaten: Hafervollkornflocken*
60 %, Datteln* getrocknet 20 %
(Datteln*, Reismehl*), Dinkelvollkorn-
flocken*° 15 %, Kakaopulver* stark
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poudre de cacao* fortement
déshuilée 5%, bourbon vanille*,

entolt 5%, Bourbon-Vanille*, Meersalz
*aus biologischer Landwirtschaft

Zusammen mit Dir bekennen wir Farbe fiir
den Oko-Landbau. Unser verantwortungs-

sel marin q y °Dinkel = ein Spelzweizen

R T g volles Handeln und Dein bewusster Konsum PR/E\ @ Kinn SpireiYon'S4a

o[ épeautre = une variété de blé leisten einen qroBen Beltl:aq hin zu einer \\MI(/_[M Milcherzéugnisser, 5 hdlens
Peut contenir des traces de soja, nachhaltigen Landwirtschaft. .. friichten und Sesam enthalten.

de produits laitiers, de fruits a
coque et de sésame

En dépit des contrdles de qualité
rigoureux, ce produit naturel peut
contenir des traces techniquement
inévitables de composants de fruits
et de coquilles.

Préparation :

Chaude : Mélanger 14 tasse de
bouillie

(350) avec 70 ml de lait chaud (ou de
boisson d'avoine) ou d'eau chaude,
laisser gonfler 3 minutes et déguster
chaud.

Froide : Mélanger ¥z tasse de bouillie
(359) avec 50 ml de lait chaud (ou de
boisson d'avoine), laisser gonfler

5 minutes.

100 g enthalten durchschnittlich T
100 g contiennent en moyenne /
100 gr. indeholder i gennemsnit

Energie/ Energie

/Energi 1481kJ /351 keal
Felt/Matieres grasses/Fedt__ 51
davon gesattigte Fettsauren/
dont acides gras saturés/

Biologisch angebaute Lebensmittel
schmecken nicht nur, sie sorgen auch

fiir Vielfalt auf den Feldern und

erhalten natiirliche Lebensraume. 4

Mit Deinem Einkauf iibernimmst
Du Verantwortung fiir morgen. Danke.

Hier in Franken ist die
Heimat von Rosengarten

Dieses Naturprodukt kann trotz
strenger Qualitdtskontrollen

technisch unvermeidbare Reste
von Kern- und Schalenbestand-
teilen enthalten.

Zubereitung
N Warm:
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DK - DKOLOGISKE KORN-
FLAGER, KNUSTE, MED KAKAO
Ingredienser: fuldkornshavre-
flager* 60 %, dadler* torrede 20%
(dadler*, rismel*), fuldkornsspelt-

G661

LN heraf mattede feqtsyrer 11 flager*° 15 %, kakaopulver*
N Kohlenhydrate/ Glucides % fedtfattig 5%, bourbonvanilje*,
o~ Kulhydrat 518 u havsalt
davon Zucker/ dont sucres/ *gkologisk ingrediens
heraf sukkerarter 129 °Spelt = en hvedesort
Ballaststoffe/Fibres alimentaires Kan indeholde spor af soja,
/| l_(os@fibre _ d 160 meelkeprodukter, skalfrugter
EiweiB/Protéines/Protein 12,3 g 0g sesam.
Salz/Sel/Salt 010} Det er teknisk uundgaeligt, at dette

naturprodukt trods meget strenge
kvalitetskontrolle kan indeholde
rester af kerner og skaller.

Tilberedning:

Varm: Bland " kop grad (359) med
70 ml varm meelk, havredrik eller
kogende vand, lad den sta i blad i

3 minutter, og nyd den, mens den
er varm.

Kold: Bland ¥z kop grad (359) med
50 ml kold melk eller kold havredrik,
lad det sta i blgd i 5 minutter.

Mindestens haltbar bis: siehe Boden
Trocken lagern, vor Warme schiltzen.

A consommer de préférence avant le :
voir le fond du paquet

Conserver au sec et a I'abri de la chaleur.
Mindst holdbar: se bund

Opbevares tart og ikke for varmt.
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Cyan Magenta Yellow | Black PANTONE 483 C PANTONE 4655 C | PANTONE 7501 C | |Weiss 1 | |Weiss 2 |
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DP188050003 / 300166060
Material: KODAK
Material-Starke: 1,14 NXH

[N][ ] [N][ ] [N][ ]

DP188050007 / 300166060 DP188050008 / 300166060 DP188050009 / 300166060
Material: KODAK Material: ACE Material: ACE
Material-Starke: 1,14 NXH Material-Starke: 1,14 nyloflex Material-Starke: 1,14 nyloflex

DP188050001 / 300166060
Material: KODAK
Material-Stéarke: 1,14 NXH

DP188050002 / 300166060
Materi. ODAK
Material-Starke: 1,14 NXH

DP188050004 / 300166060
Material: KODAI

DP188050005 / 300166060 DP188050006 / 300166060
X A
Material-Stérke: 1,14 NXH

Material: KODAK Mat ODAK
Material-Starke: 1,14 NXH Material-Starke: 1,14 NXH

Micro-Zelle: A02
53 L/cm - FD: 0.88 %

Micro-Zelle: A02
53 L/cm - FD: 2.88 %

22 Grad - Dot = C 52 Grad - Dot = C

Micro-Zelle: A02

Micro-Zelle: A02
53 L/cm - FD: 3.63 % 53 L/cm - FD: 3.03 %
7 Grad - Dot = C 82 Grad - Dot = C

Micro-Zelle: A02
45 L/cm - FD: 6.90 %

82 Grad - Dot = C

Micro-Zelle: A02
0 Grad - Dot = C

Micro-Zelle: A02
52 Grad - Dot = C

45 L/cm - FD: 32.38 % |53 L/cm - FD: 7.48 %

WENN SIE DIESEN TEXT LESEN KONNEN,

SEHEN SIE DAS D

KUMENT NICHT KORREKT.

Bitte stellen Sie in den Acrobat Reader-Einstellungen die Vorsch

uf immer tiberdruckend.

IF YOU CAN READ THIS TEXT

]

Micro-Zelle: no
0 L/cm - FD: 86.75 %
0 Grad - Dot = C

YOU ARE NOT VIEWING THE DOCUMENT CORRECTLY.

Please adjust Acrobat Reader preferences to always preview overprinting.

Micro-Zelle: no
0 L/cm - FD: 86.43 %
0 Grad - Dot = C



310
90

] 6

40

55

55

40

<] 0>—m

Nx\_ 22—

195.5 - 275 XHGVN

15x6

MHD-Feld
35 x 20 mm

08

qS¢




310
90

] 6

40

55

55

40

<] 0>—m

Nx\_ 22—

195.5 - 275 XHGVN

15x6

MHD-Feld
35 x 20 mm

08

qS¢




