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(NL) GEZEEFDE TOMATEN. Ingrediénten: Gezeefde tomaten®,
‘ zZuurteregelaar: citroenzuur. *Biologische landbouw. (GB) SIEVED
TOMATOES. Ingredients: Sieved tomatoes”, acidity regulator: citric
acid. *Organic Farming. (FR) COULIS DE TOMATES. Ingrédients: Coulis de
tomates”, correcteur d'acidité: acide citrique. *Produit issu de I'agriculture
‘ biologique. (DE) PASSIERTE TOMATEN. Zutaten: Passierte Tomaten”,
Saurungsmittel: Zitronensaure. *Okologischer Landbau. (SE) PASSERADE
TOMATER. Ingredienser: Passerade tomater”, surhetsreglerande medel:
citronsyra. “Ekologiskt jordbruk. (DK) SIGTEDE TOMATER. Ingredienser:
‘ Sigtede tomater”, surhedsregulerende middel: citronsyre. *@kologisk
jordbrug. (FI) SHIVILOITY TOMAATTI. Ainesosat: Siivildity tomaatti*,
happamuudensaatoaine: sitruunahappo. “Luonnomukainen maatalous.
(ES) TOMATE TRITURADO. Ingredientes: Tomate triturado®, corrector de
‘ acidez: cido citrico. *Proveniente de agricultura ecoldgica.
(PT) PURE DE TOMATE. Ingredientes: Puré de tomate®, regulador de
acidez: dcido citrico. *de produgao Biologica. (S1) PASIRANI PARADIZNIK.
Sestavine: Pasirani paradiznik”, sredstvo za uravnavanie kislosti: citronska
kislina. *Ekoloska pridelava. (PL) PASSATA POMIDOROWA. Sktadniki:
Przetarte pomidory”, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.
“Z upraw ekologicznych.

L —

MTALIH

| PASSA

| DI POMODORI

ORGANIC SIEVED TOMATOES

‘ 1T-810-009
EU Agriculture COULIS DE TOMATES BIO

Gemiddelde voedingswaarden/Average nutritional values/Valeurs nutritionnelles
moyennes/Durchschnittliche Nahrwerte/Néringsviirden/
Nezringsindhold/Keskimaarainen ravintosisiltd/Valores nutricionales medios/
Informacidn nutricional media/Povprecna hranilna vrednost/

Wartos¢ odzyweza p.100g ‘

Energie/Energy. Energie/Energi/ Valor energétic/ Energia/Energiska vrednast ..
Vetten/Fat/Matiéres grasses/ Fett/Fedt/Rasval Grasas/ Lipdos/ MaStobe/Thuszez ..
waarvan verzadigde vetzuren/of which Saturates/ don acides ras saturés/
davon gesttigte Fettsduren/varay mittat ett/heraf mettede fedtsyrer/
Josta tyydyttynytt/ de as cuales saturadas/ dos quais saturados/
0 tega nasicene matobe/w tym kwasy tuszczowe nasycone ... ‘

i o - 1 i
Hiiydraat/Hidratos de carbonay/Ogljkovi hideat/ Weglowodany ...... — 74
waarvan suikers,of which sugars/ dontSucresy davon Zucker/varav sockerarter/heraf sukkerarter/
Josta sokereita/de os cuales azicaresy dos quais acicares/od tega slatkorji/w tym cukry
Eiitten/Protein/ Protéines/Eiwei/ Proteiini/Proteinas/ Beljakovine/ Biatko ...
Tout/Salt/Sel/Salz/ Suola/Sal/ Sol/ S5l

A

At LaBio Idea, our tomatoes
- known in Italy as Pomodori -
are lovingly grown by dedicated
organic farmers.
They are ripened in open fields under
the generous Italian sun.

Produced in Italy

Na openen kael bewaren en binnen 3 dagen consumeren/
Keep refrgerated after opening and consume within 3 days/
A avoirouvert garder imité dans e réfrigérateur et consommer
dans e 3 jours/Nach dem Offnen gekiit aufbewahren und
innerhalb von 3 Tagen verbrauchen/ Firvarai kylskip efter Gppring
och konsumera inom 3 dagar/ Opbevares pa kl efter dbning 0g
anvendeg inden for 3 dage/ Silytettiva avaamisen jilkeen
guardaren el refigerador y consumir denro de os 3 dias/
Conservar em frgoriico depois de aberto y consumir em 3 dias/
Po odprt shranjjte v hladnem in poratite v  dneh/Po otwarciu
przechowywag w lodgwee | spozyt w ciagu 3 dri

Ten minste houdhaar tot: zie bovenzijde/ Best before:See top/

A consommer de préférence avant l: voir en haut/Mindestens
hlfbar bis: sehe Oberseite/Biit fire: se toppen/Bedst for:
e toppen/ Parasta ennen: katso plta/ Consumir preferentemente
antes del: ver parte superior/ Congumir de preferénca antes de:
ver topo/Uparabng najman] do konca: atuma zg0raj/
Njlepiej Spozye przed: tata na girze apakowania

]




