
Unsere vegane Burgersauce nach dänischer Art 
mit Gewürzgurken und Wirsing überzeugt mit 
ihrem fein würzigen Geschmack. Einfach lecker 
zu Hamburgern, Sandwiches oder Gegrilltem. 
Vor jedem Öff nen gut schütteln, um die Sauce 
zu dosieren. Der restliche Inhalt kann mit einem 
langstieligen Löff el entnommen werden.

VEGANE BURGERSAUCE NACH 
DÄNISCHER ART
Zutaten: Sonnenblumenöl*, Apfelsaft* aus Apfelsaft-
konzentrat*, 13 % Wirsing*, Wasser, 9 % Gewürzgurken* 
(Gurken*, Branntweinessig*, Rübenzucker*, Meersalz), 
Rohrohrzucker*, Branntweinessig*, Sonnenblumen-
kernmehl*, Dijon Senf* (Wasser, Braunsenfsaat*,  
Branntweinessig*, Meersalz), Meersalz, Maisstärke*, 
Currymischung* (enthält Senf*), Paprika* edelsüß, 
Fababohnenprotein*, Karottensaftkonzentrat*, 
Verdickungsmittel: Guarkernmehl*
* aus kontrolliert biologischem Anbau
Kann Spuren von Erdnüssen, Schalenfrüchten, 
Sellerie und Soja enthalten.
Nach dem Öff nen bitte kühl stellen und bald verbrauchen.
Ungeöff net mindestens haltbar bis Ende: siehe Deckel

Füllmenge: 
210 ml
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Grill- und 
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Dänische
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HERZHAFT-CREMIG
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Durchschnittliche Nährwerte pro 100 g
Energie 1321 kJ/316 kcal
Fett 31 g

davon gesättigte Fettsäuren 3,3 g
Kohlenhydrate 8,5 g

davon Zucker 7,5 g
Eiweiß 2,1 g
Salz 1,8 g

Hersteller: 
Petersilchen GmbH
Am Piepenbrink 2 
DE-32839 Steinheim
www.sanchon.de

Dänische


